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INTRODUCAO

O género Salmonella pertence a familia Enterobacteriaceae. Essas
bactérias caracterizam-se por serem em forma de bastonetes,
moveis , anaerobicas facultativas e gram-negativas. Estao
amplamente distribuidas na natureza e infectam diversos animais,
incluindo o homem. Salmonelose é a principal causa de infeccoes
entéricas em todo o mundo, sendo um problema de saude publica.
A Salmonella é frequentemente transmitida pela ingestao de
alimentos contaminados, sendo Enteritidis e Typhimurium os
sorotipos mais encontrados em humanos. A gravidade da infeccao
pela bactéria varia de acordo com o sorotipo, da sua adaptacao, da
dose infectante e do estado de saude do hospedeiro. Além disso,
essas bactérias tém demonstrado crescente resisténcia aos
antimicrobianos devido ao uso intensivo desses medicamentos no
tratamento do homem e dos animais, portanto muitas pesquisas
estdao sendo realizadas com o objetivo de avaliar o perfil de
resisténcia antimicrobiana de Salmonella.

OBIJETIVOS

Investigar a distribuicao dos sorotipos e os padrdes de resisténcia
aos antimicrobianos de isolados de Salmonella obtidos de
alimentos no sul do Brasil em um periodo de seis anos.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados demonstraram que 117 (94,3%) isolados de Salmonella
foram obtidos de 45 surtos alimentares na comunidade e 7 (5,7%) da
busca ativa do servico de vigilancia sanitaria. Os isolados foram
originados de diferentes alimentos (Tabela 1).

Foram detectados diferentes sorotipos de Salmonella em amostras de
alimento no periodo do estudo (Tabela 2.). Ademais, Enteritidis tem
sido o sorotipo mais isolado em amostras de surtos e de alimentos
(Figura 1).

Tabela 1: Salmonella em fontes alimentares

Fonte de alimento n %
Salada de maionese 29 234
Carne suina e derivados 14 11.3
Hamburgueres, sanduiches e cachorro-quente 13 10.5
Carne bovina e derivados 10 8.1
Carne de frango e derivados 10 8.1
Presunto, salame e salsicha 9 7.3
Doces (bolos e tortas) 9 7.3
Graos (arroz, feijao, milho e ervilha) 8 6.5
Salada de vegetais 8 6.5
Ovos e derivados 5 4.0
Queijos 4 3.2
Outros 5 4.0
Total 124 100

Enteritidis fo1 o sorotipo mais encontrado, sendo mais frequente na salada de maionese (62,1%), carne
bovina e derivados (60%) e fast foods (53,8%) (p <0,05). O sorotipo Typhimurium foi mais frequente em
carne suina e derivados (64,3%) (p <0,05).

Tabela 2: Sorotipos de Salmonella detectados em amostras de alimentos entre 2010 a 2015

METODOLOGIA

Sorotipos de Salmonella il %

S. Enteritidis 59 47.6

S. Typhimurium 21 16.9

S. Infantis 11 8.9

Obtencao de 124 isolados de Salmonella da colecao g: ;ﬁ:ﬂiﬁfrﬂﬂd 2 Zﬁ
do LACEN-RS, provenientes de amostras de alimentos de % S. Panama 3 2.4
diferentes fontes entre 2010 a 2015 . London 1 0.8

5. Give 1 0.8

S. Derby 1 0.8

S. Ohio 1 0.8

i o DA . i o o S. Gafsa 1 0.8
Caracterizacao antigénica completa e identificacao do S. spp 0 75
sorotipo pelo Laboratério de Referéncia Nacional Colera Total 124 100

e outras Enteroinfeccoes Bacterianas FIOCRUZ, RJ.

Isolados foram avaliados quanto a resisténcia as
principais classes de antibioticos, pela técnica de disco-
difusao em agar.

Deteccao molecular especifica (para confirmacao dos
sorotipos Enteritidis e Typhimurium) por Reacao em
cadeia da polimerase em tempo real (qPCR).

Para analise estatistica, foi empregado o teste qui-quadrado de Pearson.
Valor de P<0,05 foi considerado estatisticamente significativo.
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Figura 1 : Distribuicéo e prevaléncia dos sorotipos mais comuns por grupo de alimento.
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Alimento

A resisténcia antimicrobiana foi analisada em 57 isolados, sendo mais
da metade (53,1%) resistentes a uma ou duas categorias; e 7% para
trés ou mais classes antimicrobianas, sendo considerada a resisténcia a
multiplas drogas (MDR). Acido nalidixico (NAL) foi o antibiético com
maior resisténcia.

CONSIDERACOES FINAIS

Esses resultados demonstram a importancia do monitoramento da
contaminacao dos alimentos por Salmonella, principalmente pelos
sorotipos Enteritidis e Typhimurium. Novos estudos sao necessarios
para entender os determinantes de viruléncia desses isolados.



