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Introducao

O presente trabalho apresenta um projeto extensionista interdisciplinar desenvolvido por académicos e
profissionais das areas de Quimica e Medicina Veterinaria da ULBRA. O Rio Grande do Sul é o segundo maior
produtor de leite do pais (IBGE, 2014). Um dos derivados do leite, o queijo de producao artesanal, conhecido como
queijo colonial, tem destaque na culinaria gaucha e vem ganhando espaco no mercado nacional por apresentar alto

valor nutritivo e caracteristicas peculiares.

Objetivos

O projeto tem por objetivos promover trocas de
experiéncias entre os académicos, professores e
pequenos produtores de queijo colonial, com a
finalidade de obter um produto de boa qualidade para o
consumo, propiciando a melhoria da alimentacao
familiar e da renda obtida da comercializacao do
produto.

Metodologia

Figura 1: Amostras de queijo colonial da regiao metropolitana de POA

Tabela 1: Resultados das analises fisico-quimicas das 25 amostras de queijo colonial
Analise Média Geral e
% (m/m)
Umidade (% m/m) 49,36 44 48 - 57,51
Gordura no Extrato seco (% m/m) 48,22 34,38 - 60,70
Acidez (% m/m ac. Latico) 0,63 0,10 - 1,57
Residuo Mineral % (m/m) 3,16 2,49 - 3,77
Cloretos (% m/m NaCl) 0,82 0,20 - 1,58
80% 80% 72%
70% 68% 70%
30% 24% 30% 24%
10% 8% 10%
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Figura 2: Classificagao quanto ao teor de gordura no extrato seco

Figura 3: Classificacao quanto ao teor de umidade

Figura 4: Reuniao para socializar os resultados com os produtores e pesquisadores

Conclusoes finais ou parciais

A partir dos resultados observou-se que nao ha uniformidade na
producao do queijo colonial. Como em qualquer atividade

extensionista € necessario conhecer, avaliar e agir sobre o
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