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A producdo e comercializagdo do queijo colonial artesanal ¢ comum na regido sul do
Brasil, sendo um dos produtos artesanais mais apreciados pela populagdao. O destaque
do queijo se da pelo seu alto valor nutritivo devido a sua composi¢ao quimica. O queijo
produzido na regido sul tem sido uma importante alternativas para os produtores rurais
que encontraram nesta atividade uma forma de incentivar a renda familiar.
Considerando a importancia nutritiva ¢ econdomica da producao dos queijos coloniais e
artesanais, este estudo tem como objetivo determinar as caracteristicas fisico-quimicas
dos queijos coloniais produzidos na mesorregido metropolitana de Porto Alegre. Foi
aplicado um questionario (Tabela 1) para conhecer a histéria do produtor, processos de
producdo e matéria prima usada na fabricagdao do queijo. Cada amostra obtida passou
por diferentes analises fisico-quimicas que determinaram a qualidade do queijo
especifico de cada produtor, levando em conta seu modo de producao e a regido em que
ele se encontra. Em relagdo as analises coloniais, a tabela 2 apresenta os resultados
obtidos das analises de gordura, acidez, cloretos, residuo mineral fixo, extrato seco,
gordura no extrato seco ¢ umidade. O queijo de fabricacdo caseira apresentou resultados
mais elevados que o de agroindustria para as analises de umidade, gordura, e gordura no
extrato seco, enquanto que na agroindustria obteve-se resultados maiores para acidez,
residuo mineral fixo, cloretos e extrato seco. Concluindo que na fabricagdo caseira o
queijo € mais gordo e imido e na agroindustria 0 mesmo apresenta mais acidez (Grafico
1). E de acordo com o questionario, 71% dos queijos apresentam pasteurizacdo na
panela 29% nao realizam pasteurizacdo, em relacdo a salga 74% coalhada, 38% sal no
leite e 8% nao realizam salga. Os resulyados sdo repassados para os produtores a fim de
melhorar as caracteristicas, agregando valor ao produto.
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Resultados das entrevistas realizadas com os produtores de queijo colonial da

Amostra Municipio Tipo de Industria | Sistema de ordenh: Tipo de F a Adigao de iogurte | Adigao de fermento | Adigao CaCl2 Salga Formato | Tempo de maturagao
ESREG1 | SEnmoAntonio | st Balde no pé Panel s N Na Sal no leite | Redond 5
da Patrulha groinaustra alde no pe anela m ao £l al no leite edondo
Baréo do roriia . 3 5 2
ESREG2 Triunfo Agroindustria Balde no pé Panela Sim Nao Nao Coalhada Redondo 10
ESREG3 Estancia Velha Agroinddstria Canalizada Panela Nao Nao Nao Coalhada Redondo 10/15
/
ESREG4 Parobé Agroindistria Balde no pé Panela Nio Nio sim Coalhada gm“"dm 7
uadrado
ESREG6 Tapes Agroindustria Transferidor Panela Nao Sim Sim Salmoura Redondo 18
MRO001 Morro Reuter | Fabricagéo Caseira Balde no pé 5
MR002 Morro Reuter | Fabricagcdo Caseira Balde no pé = = = = = 3
MR003 Morro Reuter | Fabricacdo Caseira Balde no pé Nao Nao Nao Nao Sal no leite | Redondo 3
SMHO01 Sant;;\/lwaarlla e Fabricacdo Caseira Balde no pé Nao Nao Nao Nao Coalhada | Retangular 8
SMH02 Sam::ﬁ:a do Fabricagdo Caseira Balde no pé Panela Nao Nao Nao Sal no leite | Redondo 3
TAQA01 Taquara Fabricacdo Caseira Néo Nao Nao Néo Nao Sal no leite | Redondo 1
TAQA02 Taquara Fabricacédo Caseira Nao Nao Nao Néo Néo Sal no leite | Quadrado 6
CETAM Montenegro | Fabricacdo Caseira Canalizada Panela Sim Nao Sim Coalhada | Retangular 10/20
01ROL Rolante Fabricacdo Caseira Balde no pé Panela Nao Nao Nao Coalhada Redondo 10
02ROL Rolante Fabricacdo Caseira Balde no pé Panela Nao Nao Nio Coalhada Redondo 15
03ROL Rolante Coalhada Balde no pé Panela Néo Nao Nao Néo Redondo 15

Mesorregiao Metropolitana de Porto Alegre.

Tabela 2: Resultados das analises fisico-quimicas das amostras de queijo colonial da
Mesorregiao Metropolitana de Porto Alegre.

3 Gordura no e
. . Residuo Extrato Classificagdo WTa
Umidade % ;| Gordura % : Acidez % ac: | 7 Cloretos % extrato gos Classificagdo ’ o
Amostra , mineral fixo seco % matéria gorda i Tipo de Indistria
(m/m) (m/m) 13t (m/m) (m/m) seco % teor umidade
% (m/m) (m/m) extrato seco
(m/m)

ESREG1 49,62 17,32 0,70 3,77 1,16 50,38 34,38 SEMIGORDO ALTA Agroindustria
ESREG2 49,62 23,37 0,48 3,60 1,43 50,73 46,07 GORDO ALTA Agroindustria
ESREG3 44,48 26,07 1,57 3,61 0,52 55,52 46,96 GORDO MEDIA Agroindustria
ESREG4 47,93 25,29 0,49 3,33 0,90 52,07 48,57 GORDO ALTA Agroindustria
ESREG6 | 44,51 27,27 & 1,61 3,02 1,07 5549 & 49,15 GORDO MEDIA Agroindustria
MR001 51,31 25,58 0,26 2,49 0,38 48,68 52,54 GORDO ALTA Fabricacéo Caseira
MR002 48,70 25,54 0,48 3,53 1,15 51,30 49,79 GORDO ALTA Fabricacéo Caseira
MRO003 57,51 22,14 0,10 3,11 1,58 42,49 52,11 GORDO MUITO ALTA: Fabricacéo Caseira
SMHO1 47,27 24,13 0,04 2,61 0,20 43,73 55,19 GORDO ALTA Fabricacédo Caseira
SMHO02 50,98 22,15 0,12 3,51 0,80 51,30 43,17 SEMIGORDO ALTA Fabricacéo Caseira
TAQAO1 | 49,56 26,78 0,61 3,03 0,90 49,71 53,86 GORDO ALTA Fabricacéo Caseira
TAQAO2 | 52,48 26,09 0,45 3,44 0,90 50,66 51,49 GORDO ALTA Fabricacéo Caseira
CETAM 50,70 14,89 0,17 5,02 2,55 49,30 30,20 SEMIGORDO ALTA Fabricacédo Caseira
01ROL 45,99 25,50 1,09 2,72 0,52 54,01 47,21 GORDO ALTA Fabricacéo Caseira
02ROL 48,97 30,98 0,25 2,61 0,36 51,03 60,70 EXTRA GORDO ALTA Fabricacéo Caseira
03ROL 48,87 20,77 0,33 3,48 0,37 51,13 40,62 SEMIGORDO ALTA Fabricagéo Caseira
MEDIA | 49,28 | 23,99 0,55 3,31 0,92 50,47 | 47,63 GORDO ALTA
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Comparacao dos resultados fisicos-quimicos entre queijos de
fabricacao caseira e de agroindustria

Umidade % Gordura%  Acidez % aclat Residuo Extratosecc® Gordurano
{m/m) (m/m) (m/m) mineralfxo % (m/m)
(m/m)
B Agroindustria | Fabricac3o casera

Grafico 1: Resultados da comparagdo das amostras de queijos coloniais caseiros e
agroindustriais da Mesorregido Metropolitana de Porto Alegre.
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