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A producdo e comercializacao do queijo colonial artesanal € comum na regiao sul do Brasil, sendo um dos produtos artesanais mais
apreciados pela populacao. O destague do gqueijo se da pelo seu alto valor produtivo devido a sua composicao quimica. O queijo
produzido na regiao sul tem sido uma importante alternativas para os produtores rurais gue encontraram nesta atividade uma forma de

Incentivar a renda familiar.

Comparacao dos resultados fisicos-quimicos entre queijos de fabricagao caseira
e de agroindustria
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« Determinar as caracteristicas fisico-quimicas dos queijos coloniais v
produzidos na mesorregiao metropolitana de Porto Alegre. jjzjj -I
* Aplicar um questionario em cada produtor. — T
» Conhecer a historia do produtor, processos de producao e matéria prima L

Grafico 1 — Comparacgao dos resultados fisico-quimicos de agroindustrias e de producdo caseira

usada na fabricacao do quelijo.
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QUE UTILIZAM A PERCENTUAL DE PRODUTORES

PASTEURIZACAO QUE UTILIZAM A SALGA
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k. Grafico 2 e 3 — Resultados do questionario aplicados aos produtores
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Figura 2 — Preparacao de anadlises fisico-quimicas

O queijo de fabricacao caseira apresentou resultados mais elevados que o

de agroindustria para as analises de umidade, gordura, e gordura no extrato

Figura 1 — Analise de cloretos

seco, enquanto que na agroindustria obteve-se resultados maiores para

acidez, residuo mineral fixo, cloretos e extrato seco. Concluindo que na

Tabela 1 - Resultados das analises fisico-quimicas

L[] ~ [ o0 V 4 [ V 4 [ [} V 4 [}
_ . ., Acidez% Residuo mineral " : Gordurano | Classificacdo matéria | Classificacdo teor | _ . fa b rcaCao Caseira 0 gqueljo € mals go rd O e umil d O € Nna agroin d ustria o
Amostra Umidade % : Gordura % j ) Cloretos % Extrato seco % ) Tipo de Industria
ac lat fixo % extrato seco % | gorda extrato seco umidade
ESREG1 49,62 17,32 0,70 3,77 1,16 50,38 34,38 SEMIGORDO ALTA Agroindustria . -d E d d . a 7 10/ d
ESREG2 | 49,62 2337 0,48 3,60 1,43 50,73 46,07 GORDO ALTA oot MEeSMO aprese Nnta mais acidez. e aCorao com O q uestiona rlo, o AOS
ESREG3 44,48 26,07 1,57 3,61 0,52 55,52 46,96 GORDO MEDIA Agroindustria
ESREG4 47,93 25,29 0,49 3,33 0,90 52,07 48,57 GORDO ALTA Agroindustria 1 1 = (o) = :
, sondistia_| g ejjos apresentam pasteurizacio na panela 29% ndo realizam
ESREG6 44,51 27,27 1,61 3,02 1,07 55,49 49,15 GORDO MEDIA Agroindustria
MROO1 51,31 25,58 0,26 2,49 0,38 48,68 52,54 GORDO ALTA Fabricacao Caseira
i i i : ~ ~ o O . 0 ~
MROO2 48,70 | 2554 | 048 3,53 1,15 51,30 49,79 GORDO LT FabrieasioCaseira| - D@Steurizacao, em relacao a salga 74% coalhada, 38% sal no leite e 8% nao
MROO3 57,51 22,14 0,10 3,11 1,58 42,49 52,11 GORDO MUITO ALTA Fabricacao Caseira
SMHO1 47,27 24,13 0,04 2,61 0,20 43,73 55,19 GORDO ALTA Fabricacao Caseira . ~ .
SMHO02 | 50,98 22,15 0,12 3,51 0,80 51,30 43,17 SEMIGORDO ALTA Fabricacio Caseira realizam Salga. Os FESU|yadOS Sado re passadOS para o0S prod utores a fim de
TAQAO1 49,56 26,78 0,61 3,03 0,90 49,71 53,86 GORDO ALTA Fabricacao Caseira
TAQAO2 52,48 26,09 0,45 3,44 0,90 50,66 51,49 GORDO ALTA Fabricacéo Caseira H :
Ceram | 50,70 14,89 0.17 5,02 255 49,30 20,20 Geuiapia e Eabdtackc Gasdimm melhorar as caracteristica S, agregando valor ao prOd uto.
01ROL 45,99 25,50 1,09 2,72 0,52 54,01 47,21 GORDO ALTA Fabricacao Caseira
02ROL 48,97 30,98 0,25 2,61 0,36 51,03 60,70 EXTRA GORDO ALTA Fabricacao Caseira
03ROL 48,87 20,77 0,33 3,48 0,37 51,13 40,62 SEMIGORDO ALTA Fabricacao Caseira
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