=XPOUL3?A SALAO DE EXTENSAO

Inovando e conectando pela fransformagdo social

CONSTRUCAO COLABORATIVA DE SABERES NA
PRODUCAO DO QUEIJO COLONIAL

Introducao GUEDES, F.F 1; CARDOSO, J.R.S?

1 Professor do Curso de Quimica, Laboratdrio de Quimica dos

5 - Pelotas

Agroinddstria

de diferentes regioes do RS,

9) queijo colonial gal]ChO n3o possuir um padr'a?io ESPECI'ﬁCO de Alimentos, Universidade Luterana do Brasil, Canoas/RS
fabricacdao, legislacao propria (RTIQ) e em muitos casos Tabela 1: Resultados dos questionarios aplicado aos produtores indicando
inspe¢ao, por isso ainda sofre restricoes no mercado nacional. matéria-prima e processo utilizado na producio do queijo colonial.
. . ~ . . . . . iogurte | fermento | CaCl; maturagao
e comercializacao legalizada incentivando o investimento na
. o . o o . .. o R Fabricagdo Caseira Holandesax Jersey Panela Leite Redondo
atividade, ainda dominada pela informalidade, e permitindo R — - - ,
Agroinddstria Jersey Panela Nao Nao Sim Coalhada Redondo 0,73 9,80
Sua comerCIaIIzagao em terrltorlo naCIonaI' Fabricagdo Caseira Jersey Nao Nao N3o N3o Coalhada  Retangular 1,47 13,83
o o = Agroinddstria Holandesa x Jersey Panela Nao N3o N3o Coalhada Redondo 1,19 10,50
O bj Etlvos - Fabricagdo Caseira Jersey Nao Nao N3o N3o Coalhada Retangular 1,47 8,92
3 - Lajeado
‘/ Resgatar a hlstorla e crlar uma Identldade de Orlgem’ Agroinddstria Holandesa Panela Nio N3o Nio Coalhada Redondo 0,95 6,00
Fabricagdo Caseira Jersey N3o Nao N3o N3o Coalhada  Quadrado 1,04 8,75
v’ Avaliar e comparar as caracteristicas fisico-quimicas dos SR -~ paela  Njo  Nio  Sm  Coshada Quadrado 056 12,25
queijos coloniais de producao caseira e agroindustria familiar - fabricagioCasera Holandesaxersey  Nio Mo Nio N lete  Redondo 069 713
Fabricagdo Caseira Holandesax Jersey Panela Nao N3o N3o Coalhada Redondo 1,07 6,10
v Realizar encontros entre produtores, pesquisadores e Hseledse erse - T oo o Tl o= 50
técniCOS da EMATER pa ra dEVOIUgﬁO dOS rESUItadOS. Fabricagao Caseira Jersey Nao Nao Nao N3o Coalhada Redondo 1,23 6,17
Agroinddstria Holandesa Panela Sim N3o N3o Coalhada Redondo 1,00 2,00
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Grafico 2- Classificacao do teor de umidade dos queijos
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D iscussﬁo dos IFigura 1 - Foto de amostras de queijo recebidas pelo FABRICACAO CASEIRA
aboratorio.
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