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Introducao

A producao e comércio do queijo colonia
apreciados pela populacao. O queijo proc

e comum em todo Brasil, sendo um dos produtos artesanais mais
uzido tem sido importante na regiao sul do Brasil como alternativa

para os produtores rurais que encontra
receitas e as técnicas de fabricacao do gqu

Objetivos

ram nesta atividade uma forma de complementar sua renda. As
eijo colonial gaucho sao diversificadas entre as familias.

Resultados

v'Conhecer os processos da fabricacdo do queijo;

Tabela 1: Variacao dos resultados de fabricacao caseira e agroindustria da Regiao de Lajeado.

v'Resgatar a histdria do queijo colonial gatcho;
v'Caracterizar fisico-quimicamente;

v'Repassar os resultados aos pequenos produtores
de queijo;

v'Subsidiar a elaboracdo do Regulamento Técnico de
l[dentidade de Qualidade (RTIQ) do Queijo Colonial;
v'Preservar e valorizar o patrimonio cultural;

Metodologia

Para conhecer os processos de producao, determinar e
comparar as caracteristicas fisico-quimicas e os fatores
gue influenciam a qualidade final do produto, foram

Analise Fabricacdo Caseira Agroindustria
Umidade % (m/m) 39,9a56,9 47,9 a 50,2
Gordura % (m/m) 14,9 a 33,0 28,4 a 25,3

Acidez % ac lat (m/m) 0,06 a 1,06 0,193 0,62
; : 0
Residuo mineral fixo % 2 453525 3243350

(m/m)

Cloretos % NaCl (m/m) 0,12 a 2,55 0,95a1,04
(0)
Gordura no extrato seco % 2943718 48.6 3 66,8

(m/m)

Grafico 1: Variacao comparativa das analises entre as amostras
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Conclusdes parciais ”
A partir da obtencao dos resultados observou-se que ) Q..===“'

nessa regiao 0s queijos sao classiticados como de alto oo
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cloretos. Concluindo-se que a regiao possui grande
divergéncia de valores, pode-se avaliar que na
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fabricacao caseira o queijo colonial € mais umido, acido

e gordo do que na agroindustria.
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