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Faz parte da missao da Universidade a producdao de conhecimento, a formagao de profissionais e a
transformacao da sociedade e da propria Universidade. O queijo colonial gaucho € um produto feito de forma
artesanal cujas receitas e técnicas de fabricacao foram passadas as geracdes das familias que o mantiveram como
fonte de renda e sustento. Tem destaque na culinaria gaucha e vem ganhando espaco no mercado nacional,
entretanto nao ha uma padronizacao em relacao a fabricacao do produto. Portanto torna-se necessario conhecer
0S processos envolvidos em sua elaboracao, determinar e comparar as caracteristicas fisico-quimicas que
influenciam na qualidade final do produto.

Resultados

O bJ et I VOS Tabela 1 - Classificacao dos Queijos conforme teores de umidade e gordura no extrato
v'Conhecer os processos da fabricacdo do queijo; seco. Fonte: IN 146 de 1536 do MAPA
v'Resgatar a histdria do queijo colonial gaticho; Umidace % (mim)|  Clssicagoteor umidads GO0 exrato seco | Classifcagio matsri
v'Caracterizar fisico-quimicamente;
v'Repassar os resultados aos pequenos produtores — - — — e
de queljo; B:::Z o = -
v'Subsidiar a elaboracdo do Regulamento Técnico de
l[dentidade de Qualidade (RTIQ) do Queijo Colonial; o o o S
v'Preservar e valorizar o patrimoénio cultural; — — — —
Metodologia N = =

Para conhecer os processos de producao, determinar
e comparar as caracteristicas fisico-quimicas e 0s

Tabela 2 - Resultados das Analises fisico-quimicas.

-~ . . . . Amostra Gordura % (m/m) Acidez % ac lat (m/m) Residuo mineral fixo % (m/m) Cloretos % NaCl (m/m)
fatores que influenciam a qualidade final do produto,
foram realizadas analises de umidade, gordura,
acidez, cloretos, residuo mineral fixo e gordura no
extrato seco, conforme metodologia descrita pela
Instrucao Normativa 68, 2006 do MAPA. = — — — —
Conclusoes parciais o i = = =
A partir dos resultados observou-se que n3o h3
uniformidade na producao do gueijo colonial. Muitos

orodutores utilizam diferentes racas bovinas, modos
de tratamento de ordenha, racao, pastagens, receitas
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